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Miesmsucheln

\ BOden ku ltu r A i 85+ Stiick pro kg 65 - 85 Stiick pro kg 55 - 65 Stiick pro kg 45 - 55 Stiick pro kg 35 -45 Stiick pro kg

Verfiigbar in: 1-15-2-5-10-15kg Zertifizierungssiegel: GECERTIFICEERD
Herkunft: Die Niederlande / Irland / Ddnemark / Deutschland Besprechen Sie die "’\;-;'gECR”
Haltbarkeit: 6/7 Tage Zertifizierungsoptionen mit www.msc.org/nl

Ihrem Kundenbetreuer.
Merkmale: Starker salziger Biss, starke Schale.




Bodenkultur

Jos verschuure

Schon als kleine Jungen gingen Jos
und Dennis Verschuure wahrend der
Schulferien aufs Wasser. Man kann
sagen, dass die Oosterschelde und
das niederlandische Wattenmeer ihre
natlirliche Heimat sind.

Im Jahr 1991 libernahmen sie das
Miesmuschelschiff ihres Vaters.

Sie sind die dritte Generation von
Miesmuschelbauern in der Familie und
segeln aus dem bekannten Herzen des
Muschelbaus: Yerseke.

und Kees van Damme angebaut werden!

Ihre Miesmuschel-Hotspots befinden
sich in der Oosterschelde und im
niederlandischen Wattenmeer. Dort
finden Sie die perfekten Bedingungen
flir den Miesmuschelanbau:

reichlich Nahrung im Wasser und
ausgezeichNetze Wasserqualitat.
Aufterdem liegen die Standorte etwas
geschiitzt, was dazu beitragt, die
Muscheln vor dem Abschwemmen zu
schiitzen, wenn der Wind zu stark ist.

Kees van Damme

Kees glaubt, dass man in jungen Jahren
mit dem Miesmuschelanbau beginnen
sollte. ,Man muss wirklich lernen, mit
den Launen der Natur zu arbeiten®, sagt
Kees. Er ist die 5. Generation der Familie
Van Damme, die Miesmuscheln in der
Oosterschelde zlichtet.

Mo6chten Sie den echten Sommer von Zeeland schmecken? Sie finden ihn in den
Miesmuscheln, die am Boden der Oosterschelde von Jos, seinem Bruder Dennis

Der Wachstumszyklus der Miesmuscheln
von Kees dauert zwei Jahre. In diesen
Jahren muss er mit den Stromungen

der Natur, der Verschlickung und

den natlrlichen Feinden der jungen
Miesmuscheln arbeiten. Kees muss jeden
Tag die richtigen Entscheidungen treffen,
um sicherzustellen, dass das Produkt
stetig wachst. Er glaubt, dass Natur und
Bauer Hand in Hand gehen miissen, sie
beide entscheiden liber die Qualitat des
Produkts.

Miesmsucheln

angekultur



Miesmuscheln von
der Meeresfarm

Die Miesmuscheln von der Meeresfarm werden auf
Grof3britanniens groRer Offshore-Seilzucht-
Miesmuschelfarm in Lyme Bay, Devon, kultiviert. Dabei
wird

speziell entwickelte Technologie verwendet, um die
Blaumuschel Mytilus edulis zu zlichten.

Interessante Tatsache: Sobald die Farm fertiggestellt
ist, wird sie die grofite ihrer Art in europadischen
Gewassern sein. Das Ziel ist es, eine nachhaltige Quelle
fiir hochwertige Meeresfriichte auf offener See zu
produzieren, wie durch die ASC- und BAP-Zertifizierung
sowie die Bio-Zertifizierung der Soil Association belegt.
SERARARME RS
Sarah und George fiihren ihr Familienunternehmen
zusammen mit John und Nicki, ihren Eltern und
Griindern des Unternehmens. lhr Wissen und
ihre Erfahrung im Muschelanbau werden in der
gesamten Branche anerkannt - von Landwirten tiber
Regulierungsbehorden bis hin zu Wissenschaftlern.

Die Familie Holmyard arbeitet im Einklang mit der
natUr}ichen Umwelt un(;l FjPerwacht Ifontinuierlich die asc M%\fégglljggjgfL?:“ i)
Auswirkungen ihrer Aktivitaten, um sicherzustellen, &)
dass sie die hochsten Standards einhalten. ﬁ

ZEEBOERDERW

Verfiigbar in: 1-2-5-10-15kg
Sortierung: 1 Sortierung

Herkunft: Vereinigtes Konigreich
Haltbarkeit: 6 Tage

Merkmale: 30% Fisch, aulRergewohnlicher

Geschmack, reichhaltig gefiillt,
saubere Schale, frei von Sand.

. GEHEN SIE UNSERV

- UBER UNSERE NACHHALT

...«. 'ﬂE‘EKESFRUCHTE GES HICHTE

Miesmuscheln
von Danemark

Die Hangekultur Miesmuscheln aus Danemark
sind reich gefiillt, besonders zart und cremig.
Dies liegt daran, dass sie knapp unter der
Wasseroberflache im Limfjord wachsen. Beriihrt
vom Sonnenlicht und genahrt vom nahrstoffreichen
Wasser, konnen die Muscheln bereits nach einem Jahr
geerntet werden.

Das macht die Familie Lykke, die seit Jahren
diese Seilkultur-Muscheln ziichtet und stolz
auf die auRergewohnliche Qualitat ist. Sie
betreiben ausschliefllich den 6kologischen
Seilkultur-Muschelanbau.

SERTATRE RS
Bei dieser Zuchtmethode wird die Muschel vom
Wasser des Limfjords aufgezogen. Aufgrund dieser
geschitzten Umgebung sind die Schalen zu {iber 35%
gefiillt, allerdings sind sie nicht an harte Untergriinde
gewohnt.

Noch eine kleine Anmerkung zu den danischen
Muscheln: Sie sind nicht dem harten Meeresboden
ausgesetzt. Daher erfordern sie eine sorgfaltige
Handhabung, bei der es besser ist, die Muscheln beim
Kochen nicht zu schiitteln, sondern sie beispielsweise
mit einem Holzspatel sanft umzuriihren.

/
'es 7 MUSSELS
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Verfiigbar in: 1-2-5-9-15kg A ’5"('1(-‘1 ‘{'. E I' 4l ..E
Sortierung : M-L 7 ; s ‘ D _ " I- - '| I'l' 'I" ‘
Herkunft: Danemark ; fo s 4 "’1 T :‘: L I Il “I'l I
Haltbarkeit: 6 Tage : AR : ; |I' . I II' - ‘
Merkmale: Reichhaltig gefullt, saubere d‘ C- . oe-C i ‘ " \ v JE5 . “ (A :; |||| | q|l'l“

Schale, frei von Sand



Hangekultur
Miesmuscheln
von Zeeland

Die an Seilen gezlichteten Muscheln aus den
Gewassern von Zeeland sind die ersten Muscheln
der neuen Saison. Die Muschel beginnt nach der
Fortpflanzungszeit einen neuen Zyklus.

Die Muscheln wachsen an Seilen an der
Oberflache des Wassers. Sonnenlicht sorgt dafiir,
dass das meiste Futter hoch in der Wassersaule
verflighar ist.

An Seilen geziichtete Muscheln sind ein
Nischenprodukt und machen nur 5 Prozent der
gesamten in den Niederlanden geziichteten
Muschelmenge aus.

Verfiigbar in: 1-2-5-10-15kg
Sortierung: S-M-L-XL

Herkunft: Zeeland, Die Niederlande
Haltbarkeit: 6 Tage

Merkmale: Sandfrei, in zeelandischen

Gewadssern aufgezogen

Miesmuscheln
von Irland

Im Jahr 1990 begann Krijn Verwijs mit der Muschelzucht
in Irland. In den vergangenen Jahren hat das
Unternehmen eine Farm in einem geschiitzten Gebiet
aufgebaut, das flr seine nahrstoffreichen Gewasser
bekannt ist.

Aufgrund der idealen Mischung aus frischem salzigem
Wasser aus den Meeren und dem siifien Hauch von
Flusswasser wachsen die Muscheln zu einer guten und
stabilen Qualitat heran.

Diese Bodenmuscheln sind fiir ihren mineralischen
Geschmack bekannt und beliebt in Gastropubs und
Restaurants in Irland und ganz Europa.

Dampfen Sie sie in irischem Cider oder Weifwein, was
den Geschmack noch weiter hervorhebt. GenieRen Sie
sie mit Leichtigkeit und Zuversicht!

Woussten Sie schon? Krijn Verwijs zlichtet sowohl
Bodenkultur- als auch Seilkulturmuscheln in Irland. Die
Bodenmuscheln von Premier werden mit dem weltweit
groften Muschelfangschiff geerntet!

Mit den Abmessungen von 49m mal 10m ist die Emerald
Gratia das groRte Muschelfangschiff ihrer Art.

Verfiigbar in: 1-2-5-10-15kg
Sortierung: Hangekultur & Bodenkultur
Herkunft: Irland

Haltbarkeit: 6 Tage

Merkmale: Reichhaltig gefiillt, saubere

Schale, frei von Sand
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Mit besonderer Sorgfalt und

Aufmerksamkeit kultiviert und geerntet.
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Sorgfaltig ausgewahlt fiir
echte Kenner.

Hohe und gleichbleibende
Qualitat, wie es einer klassischen
Linie gebiihrt.

Supreme

Die Supreme ist unsere Perle aus Irland.
Diese Austern werden in schénen
Buchten entlang der atlantischen Kiiste
Irlands geziichtet, was diese Austern
einzigartig, aber auch selten macht.
Uber drei bis vier Jahre wachsen sie zu
einer auRergewdhnlichen Auster mit
einem hervorragenden Fleischgewicht,
einer schonen Schale und einem etwas
sufRen Geschmack heran. Wir wahlen
nur die schonsten Austern aus diesen
Zuchtgebieten aus. Daher wurden sie als
Supreme klassifiziert.

Verfiigbar in: 12 - 24 - 48 Stiick
15kg
Sortierung: Nr.2-3
Herkunft: Irland
Haltbarkeit: 10 Tage
Merkmale: Weiche Schale, die gut in

der Hand liegt, leicht zu
offnen, sehr reich gefiillt
und von erhabenem
Geschmack.
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Heritage La Zélandaise

Unsere Heritage ist eine wahre = : La Zélandaise ist eine Zeeland
Delikatesse. Ein reines Produkt aus == : Felsenauster, die nach franzosischer Art
Zeeland, mit dem die Familie Verwijs auf Tischen kultiviert wird. Unserem
urspriinglich begonnen hat. Sie halten Zichter gelingt es, eine Auster mit

ein traditionelles Produkt in den Handen. einem einzigartig cremigen Geschmack
Uber Jahre hinweg sorgfaltig kultiviert, und gut abgestimmter Salzigkeit zu
reprasentiert es ein starkes Stiick erzeugen. Die Beutel werden regelmaRig
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Handwerkskunst. Es wachst langsam (4 | ) NS i\% : gewendet, geschiittelt und bewegt, &z
heran, wird akribisch zu der Auster, ; = | gEA,M'ERESQ = | um sicherzustellen, dass die Austern

*NATURE

eine schone Form annehmen und die
Strémungen des Meeres optimal nutzen

die es wird, und macht es zu einem

seltenen Exemplar. Es ist eine gut gefiillte PS

Auster von hoher Qualitat. Mit dem s =77 B 'y ‘ kénnen. q - g @
Grevelinger See und der Oosterschelde . - i L CUAND B
als Kinderstube kdnnen wir dies zu Recht \Y HERITAGE
unseren Zeelandischen Stolz nennen. ~'WW.PREMIEROESTERS.COM
#PREMIERMOMENTS

Verfiigbar in: 12 - 25- 50 Stiick Verfiigbar in: 12 - 24 - 48 Stiick

15kg 15kg
Sortierung: 3/0-4/0-5/0 Sortierung: Nr.2-3-4
Herkunft: Die Niederlande ' — ‘ ‘ B Herkunft: Die Niederlande : ‘
Haltbarkeit: 10 Tage Haltbarkeit: 10 Tage
Merkmale: Vollmundig mit dem Merkmale: Cremiger und salziger

typischen salzigen Geschmack.

Geschmack von Zeeland.
Die Schale ist schon
gerundet und liegt bequem
in der Hand.



OYSRI

Oysri ist unser robuster Stern unter

den Austern und verkorpert die raue
Schonheit der irischen Kiiste. Jede
Auster bringt dich zu den Ufern, wo die
Natur mit ihren kalten, salzigen Wellen
ihre Magie webt. In dieser Umgebung
entwickelt Oysri seinen mutigen,
charakteristischen Charakter und bietet
einen salzigen, frischen Geschmack.

Flache Austern

Die flache Auster wachst langsam und
pflanzt sich nicht leicht fort. Aufgrund
ihres langsamen Wachstums hat die
Auster gentligend Zeit, die Aromen des
Meeres vollstandig aufzunehmen. Und
das schmeckt man! Wir wahlen nur
Austern aus, die voller Geschmack und
gut gefillt sind, und gewahrleisten
damit ein Produkt von ausgezeichNetzer

Der Anbau dieser Auster wurde tiber
Generationen hinweg weitergegeben,
und wir sind stolz, sie in unsere Auswahl
aufzunehmen. Es ist ein authentisches,
traditionelles Produkt, das perfekt unsere
Werte widerspiegelt. Ihre robuste Schale
[3sst sich leicht 6ffnen, sodass du ihren
reinen Geschmack muhelos genieRen
kannst.

Verfiigbar in: 12 - 24 - 48 Stiick
15kg
Sortierung: Nr.1-2-3-4
Herkunft: Irland
Haltbarkeit: 10 Tage
Merkmale: Die raue Schale verbirgt

den kostlichen Geschmack
dieser Auster. Brechen
Sie die Schale auf und
schmecken Sie selbst, was
Oysri so besonders macht.

Qualitat.

Verfiigbar in:

Sortierung:
Herkunft:
Haltbarkeit:
Merkmale:

12 - 25- 50 Stiick
15kg

1/0-2/0-3/0-4/0-5/0 -
6/0-7/0-8/0-9/0

Die Niederlande / Irland /
Frankreich

10 Tage

Eine stabile, hochwertige
Auster, die sich schon
prasentiert und
hervorragend mit einem
kostlichen Schaumwein
harmoniert.
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Krijn

Unsere Krijn ist die Zeelandische
Felsenauster, mit der unser UrgroRvater
Pieter Verwijs 1880 begann. Fast ein
Jahrhundert spater beschloss sein

Enkel Krijn, das Geschaft und den Anbau
eigenstandig unter dem Namen Krijn
Verwijs fortzufiihren. Deshalb wird
unsere Zeelandische Felsenauster Krijn
genannt. Sie wird auf dem Meeresgrund
des Oosterschelde und des Grevelinger
Sees kultiviert. Hier entwickeln sich

ihr robustes Aussehen und ihr salziger
Geschmack. Seefarmer Vincent Bol sorgt
dafiir, dass er Krijn auf dem Hohepunkt
ihrer Qualitat erntet.

Verfiigbar in: 12 - 25 - 50 Stiick
15kg
Sortierung: Nr.0-1-2-3
Herkunft: Die Niederlande
Haltbarkeit: 10 Tage

Merkmale: Salziger Geschmack
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Claire

Unsere franzosische Auster, Claire, wird
in den nahrstoffreichen und reinen
Gewassern entlang der franzdsischen
Kiste gezlichtet. Ihre elegante Schale
bildet sich, weil sie auf Tischen gezlichtet
wird. In den franzésischen Gewassern
wachst sie zu einer wunderschon vollen
Auster heran, die einen leicht siiRen
Geschmack und etwas weniger Salz als
unsere robuste zeelandische Auster, Krijn,
aufweist.

Verfiigbar in: 12 - 24 - 48 Stiick
15kg
Sortierung: Nr.2-3-4
Herkunft: Frankreich
Haltbarkeit: 10 Tage
Merkmale: Leicht stiRer Geschmack.
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Irische Felsenauster

Die Irischen Fines werden in
verschiedenen Gebieten geerntet, jedes
mit seiner eigenen Dynamik. Die kiihlen
Gewasser sorgen dafiir, dass diese mutige
Auster auf Tischen zu einem Produkt mit
einem aufregenden und dennoch auRerst
feinem Geschmack heranwachst.

Verfiigbar in:

Sortierung:
Herkunft:
Haltbarkeit:
Merkmale:

12 - 24 - 48 Stiick
15kg

Nr.1-2-3-4-5
Irland
10 Tage

Verfeinerter Geschmack.

|
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Austern der Saison
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Keine Sorge! Mit unserem Verkostungsset
bekommen Sie alles in einem. Der Korb ist
gefillt mit flachen Austern und zwei Arten

von Felsenaustern: aus Irland und Zeeland.

Schmecken Sie den Sommer von Zeeland
mit unserem Sol de Zélande. Ideal fiir den
Strand oder wahrend eines Barbecues.
Diese kleinen Sonnen aus Zeeland
garantieren zusatzliche Warme in den
schonsten Sommermomenten.

TERS VOL LIEFD
ES-HIITOES DEEIN S

Speziell fiir liebevolle Momente, kein
Parfiim oder Blumen, sondern etwas zum
Teilen. Mit diesen Austern voller Liebe
schaffen Sie die schonsten Erinnerungen.
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Felsenauster | Flache

Neugierig auf Austern aus verschiedenen
Regionen? Dann entscheiden Sie sich

fiir das Premier Tasting! Dieses Produkt
vereint zwei Austernlander. Indem zwei
zeelandische und eine irische Auster in
einem Korb zusammengebracht werden,
konnen Sie die Unterschiede schmecken
und selbst entscheiden, welche Ihnen am
besten schmeckt.

Verfiigbar in: 12 Stiick

Sortierung: Krijn: nr.3
Flache: 4/0
Supreme: nr.3

Herkunft: Die Niederlande / Irland

Haltbarkeit: 10 Tage

Merkmale: Zeelandische Flache und

Felsenauster sowie irische
Felsenauster.
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Solde Zéelande

Felsenauster

Nur im Sommer haben wir eine
besondere Auswahl an Felsenauster, die
das Sommergefiihl vervollstandigen.
Nehmen Sie sie mit an den Strand, in den
Park oder genielien Sie sie einfach zu
Hause in der Sonne.

Verfiigbar in: 12 - 24 - 48 Stiick
15kg
Sortierung: Nr.2-3
Herkunft: Irland
Haltbarkeit: 10 Tage
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Felsenauster Formate

Die “Austern voller Liebe” sind mit

Liebe, Sorgfalt und Handwerkskunst Q
angereichert, was jeden Bissen zu einem [ 4 4 +® [ 4 g +9® p !
unvergesslichen Erlebnis macht. Sie sind < < ) & v 9 N
ein kulinarisches Highlight fiir jede Tafel & ’4 d
und die perfekte Wahl fiir besondere ' = P p = ”» '
Anl3sse. Ob ein romantisches Dinner v , = L G <
zu zweit oder eine Jubildumsfeier, ) = -
diese Austern verleihen jeder Erfahrung ' v T . , '
eine zusatzliche Note von Luxus und =
~ esTeRs voL LiEFDR
seataRNERg |
P . > g rrr L
IV = ’ ",a A

' v = e ;‘ ‘ ' d o '\\ le‘DE/ v
Verfiigbar in: g k§4 - 48 Stiick ({ e ' J ) (e {e ay ' » ‘~-‘-—" { e
Sortierung: nr.3 ~ ? S ,_;. e “'_: — em— '— = _'—VLL
Herkunft: Die Niederlande / Irland

Haltbarkeit: 10 Tage
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SCHALENTIERE

AMANDES HERZMUSCHELN FASOLARI
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Verfiigbar in: Netz: 3x1 kg Verfiigbar in: Netz: 3x1 kg Verfiigbar in: Netz: 3x1kg Verfiigbar in:
Schale: 4x330 gr Schale: 4x330 gr Schale: 4x330 gr
4x500 gr 4x500 gr 4x500 gr
4x1 kg 4x1kg 4x1 kg
Herkunft: Frankreich Herkunft: Vereinigtes Konigreich/ Herkunft: Mittelmeer / Italien Herkunft:
Die Niederlande
Haltbarkeit: 6/7 Tage Haltbarkeit: 6/7 Tage Haltbarkeit: 6 Tage bei Lieferung Haltbarkeit:

Geschmackserlebnis:  Spezifischer leicht Geschmackserlebnis:
salziger Geschmack,

schon cremig.

Geschmackserlebnis: SiiRe Muscheln mit
einem Hauch von
Mandelgeschmack.

Geschmackserlebnis: Leichte Salzigkeit
mit dem bekannten
niederlandischen
Geschmack.

Netz: 3xlkg

Schale: 4x330 gr
4x500 gr
4x1 kg

Irland

6/7 Tage

Enthélt viel Fleisch.
Sie hat einen
zarten, fruchtigen
Geschmack.

PALOURDES /VONGOLE

J FMAMJ J A S OND J FMAMJ J A S OND
000000000000 000000000000
Verfiigbar in: Netz: 3x1kg Verfiigbar in: Netz: 3x1kg Verfiigbar in:
Schale: 4x330 gr Schale: 4x330 gr
4x500 gr 4x500 gr
4x1 kg 4x1 kg
Herkunft: Frankreich / Portugal / Herkunft: Frankreich / Irland Herkunft:
Italien/
Vereinigtes Konigreich Haltbarkeit: 6/7 Tage Haltbarkeit:
Haltbarkeit: 6/7 Tage

Geschmackserlebnis:
Geschmackserlebnis: Enthélt viel Fleisch und

hat etwas Wiirziges

und leicht StiRes im

Geschmack.

Reich gefiillt mit dem Geschmackserlebnis:
bemerkenswertem

Geschmack des Meeres.

PRAIRES

Netz: 3xlkg

Schale: 4x330 gr
4x500 gr
4x1 kg

Frankreich / Irland

6 Tage

Enthalt cremiges,
leicht gesalzenes
weisses und gelbes
Fleisch, ein wahrer
Gaumenschmaus.

©
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LUPINI

Verfiigbar in:

Herkunft:

Haltbarkeit:

Geschmackserlebnis:

Netz: 3x1lkg

Schale: 4x330 gr
4x500 gr
4x1 kg

Italien

6/7 Tage

Enthalt subtil siilkes,
leicht gesalzenes
hellgraues bis
oranges Fleisch, ein
wahrer Genuss.




SCHNECKEN

WELLHORNSCHNECKEN

Verfiigbar in: Netz: 3x1lkg- lkg

Schale: 4x330 gr - 4x1 kg
Herkunft: Frankreich / Die Niederlande
Haltbarkeit: 7 Tage

Geschmackserlebnis: Ein salziger und siiRer
Geschmack, ahnlich wie
bei Muscheln. Sie habe eine
angenehme kaubare Textur,
wenn sie nicht Giberkocht
werden.

GANZJAHRIG

VERFUGBAR

STRANDSCHNECKEN

Verfiigbar in:

Herkunft:
Haltbarkeit:
Geschmackserlebnis:

Netz: 1kg-5kg(instyropor)
Schale: 4x330 gr - 4x1 kg

Irland
5-7Tage

Graue Schale, leicht
suR und salzig.

©

GANZJAHRIG
VERFUGBAR

Schwertmuscheln

Unsere Schwertmuscheln werden bei
niedrigen Geschwindigkeiten gefischt.
Wir tun dies, um die Umwelt, in der sie
wachsen, nicht zu schadigen und um
Schaden an den Schalen zu vermeiden.

Verfiigbar in:

Herkunft:
Haltbarkeit:
Geschmackserlebnis:

Netz: 3xlkg

Schale: 4x330 gr
4x500 gr
4x1 kg

Die Niederlande
7 Tage

Zah, mit Biss. Der
mittlere Bereich
des Fleisches bietet
einen siiReren,
schalentierahnlichen
Geschmack.



GANZJAHRIG
VERFUGBAR

Kammmuschelfleisch

Die Jakobsmuscheln haben ein

buttriges Texturen mit einem nussigen \ N %
Geschmack. Man kann sie grillen oder =
schon braun braten.

Vi U
‘\\\"‘“‘:: “E M , E N AW
L i PREMIE

sy NATURE

Hummer | Taschenkrebse

Verfiigbar in: Schale: 250 gr- 1 kg QRE%E
Herkunft: Kanada / Japan sERRARtERs

S MEAT
Haltbarkeit: 10 Tage AC_‘:A‘LLOP ‘,

Geschmackserlebnis: Kammmuschelfleisch
zeichNetz sich durch
eine zarte Textur mit
stiRem und salzigem
Geschmack aus und
bietet ein delikates
Meeresfriichte-
Erlebnis.




HUMMER GANZJAHRIG

Verfiigbar in:

Auch gekocht erhiltlich
(ungefahr 500 Gramm)

VERFUGBAR

Kanadischer Hummer Europdischer Hummer
Herkunft: Kanada Herkunft: Europa
Verfiigbar in: 400 -600 gr
600 - 800 gr
800 - 1000 gr
1000+ gr

1-Scharig (kg)

Canadians 200 - 400 gr
Small Chix 450 - 500 gr

JF M A M J J A S OND
Large Chix 500 - 600 gr oJeJoL I K X JoJolelele)

Quarters 550 - 600 gr -
Small Halves 600 - 700 gr OOSterSChe]de
Halves 700 - 800 gr Hummer

One 3/4 800 - 900 gr

Med. Select 900 - 1100 gr Herkunft: Oosterschelde,
Large Select 1100 - 1300 gr Die Niederlande
XL (1500 a 2000 gr) stiick | Verfiigbar in: 400 - 600 gr

XXL (2 a 3 kg) stiick 800 - 1000 gr
XXXL (3 kg+) stlick 1000+ gr

1-Scharig (kg)

©

TASCHENKREBSE

GANZJAHRIG
VERFUGBAR

Herkunft: Danemark / Nordsee

Verfiigbar in: 400 -600 gr
600 - 800 gr
800 - 1000 gr
1000+ gr

Auch gekocht erhiltlich
(ungefdahr 500 Gramm)

©
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[ X ]
Die Familien Buitjes, Ri , Strat d Bolt, di
Nordseekrabben  imssissmmmemaniers: ~ GANZJAHRIG
die Philosophie, ein dauerhaftes Erbe fiir ihre Kinder und VE RF U G BAR

Enkelkinder zu hinterlassen.

und die Krabben erhalten eine
Nahrwertbewertung von B.

: . a Lt ; : . : i Gemeinsame Vision ;
. - . - : : - Das Ziel der Familien ist es, weiterhin j 2ite {  A35hE X 2 'ngglwvg‘ﬁ,%giﬁ;”
- l ' : - o v ‘ aus einem fruchtbaren Meer zu > | R i 3 TR ot
K ; o ' . : ] ernten und durch ihre Leidenschaft 2 ~ E Gias b » V’f“vﬁ}l "

r \ : r \ flir Geschmack kostliches Essen zu s BT T SR S PN '

liefern, wahrend sie gleichzeitig die < -
r G e O r e e Sie erweitern ihre Reichweite Uber Nachhaltigkeit ihrer Praktiken fiir
den Fischerkai hinaus, um nachhaltige zuk[jnﬁjge Generationen bewahren.

Produkte, die von Ihren Traditionen und
ihrer Umgebung inspiriert sind, auf den
Markt zu bringen.

Nordseekrabbgn_’ Eismeergarnelen | Tropj_sche Garnelen

Verfiigbar in: Schale MAP: 50-100 - 200 - 500 gr
Gefischt, gekocht und lokal geschilt lkg g
. (&)
Indem sie die Garnelen in den SACK (Vakuum): >ke z
Niederlanden fischen, kochen und Herkunft: Nordsee 5
schalen, bewahren sie den authentischen Haltbarkeit: Schale MAP: 21 Tage =
und reinen Geschmack der Krabben. SACK (Vakuum): 7 Tage

Dieser kurze Verarbeitungsweg macht
Konservierungsstoffe Giberflissig,




Nordseekrabben
Handgeschalt

GANZJAHRIG
VERFUGBAR

Handgeschalt

Verfiigbar in: Schale MAP: 100-200-500gr-1kg
SACK (Vakuum): 5kg

Herkunft: Nordsee

Haltbarkeit: Schale MAP: 21 Tage
SACK (Vakuum): 7 Tage

Handgeschalt XL

Verfiigbar in: Schale MAP: 100-200-500gr-1kg
SACK (Vakuum): 5kg

Herkunft: Nordsee

Haltbarkeit: Schale MAP: 21 Tage
SACK (Vakuum): 7 Tage

©

Nordseekrabben

Ungeschalt

Ungeschalt Nr.1

Verfiigbar in:

Sortierung:
Herkunft:
Haltbarkeit:

Schale MAP:
Styropor:
Kiste:

Nr. 1
Nordsee
Schale MAP:

Styropor & Kiste:

Ungeschalt Mix

Verfiigbar in:

Sortierung:
Herkunft:
Haltbarkeit:

Schale MAP:
Styropor:
Kiste:

Nr.2 &3
Nordsee
Schale MAP:

Styropor & Kiste:

200-500gr-1kg
3-10kg
10 kg

8 Tage
7 Tage

500 gr-1kg
3-10kg
10 kg

8 Tage
7 Tage

GANZJAHRIG
VERFUGBAR

©



Garnelen

Eismeergarnelen

Der Prozess in unseren
Garnelenfarmen umfasst einen
tierfreundlichen Ansatz, bei dem
die Augen der weiblichen Garnelen
nicht beschnitten werden. Dies tragt
zu einem verantwortungsvollen
Produkt bei, bei dem der
Zuchtprozess korrekt angewendet
wird. Von der sorgfaltigen Zucht bis
zum Endprodukt wird jede Phase
streng von ASC und SSP liberwacht,
um sicherzustellen, dass wir die
hochste Qualitat unserer Garnelen
garantieren konnen.

Tropische Garnelen

GANZJAHRIG
VERFUGBAR

Garnelenspielle

Meeresgemuse

Produkte, die Ihre Sinne anregen



Meeresgemuse
von Jan Poleij

Zeeland

. ©
. MEERESGEMUSE \\\V/‘

Seit 2004 werden Jans Meeresgemiise auf einer
Farm in Zeeland angebaut, die mittlerweile
mehr als 4 Hektar umfasst. Seine langjahrige
Erfahrung sammelte er durch die Ernte dieser
Meeresgemiise in den wilden Salzmarschen
von Zeeland. Was als sein Hobby begann, hat
sich zu einem Unternehmen entwickelt, das
Meeresgemiise anbaut, um der wachsenden
Nachfrage nach diesen Produkten gerecht zu
werden.

SEEGRASS MEERLAVENDER MEERBANANE

Verbunden mit der Liebe und Leidenschaft fiir
den Beruf und das Meeresgemiise ist Poleij
Zeegroenten B.V. zu einem Unternehmen mit
mehr als genug Wissen gewachsen, um lhnen
die besten und kostlichsten Meeresgemiise

anzubieten. Diese Produkte werden lhre JF M A M J J A S O N D JJF M A M J J A S O N D JJF M AM J J A S O N D
Geschmacksknospen zur Uberstundenarbeit GOl X X X X X JOI0N0, 000000000000 000000000000
anregen. Verfiigbar in: 100 - 150 - 200 - 400 gr Verfiigbar in: 150-200gr-1kg Verfiigbar in: 100 gr
1k
& Herkunft: Die Niederlande Herkunft: Die Niederlande
Herkunft: Die Niederlande / Portugal / Israel Haltbarkeit: 8 Tage Haltbarkeit: 7 Tage
Haltbarkeit: 10 Tage Merkmale: Gesunde Assoziationen Merkmale: Nach einem Biss
Merkmale: Leicht knackiges mit salzigem Hauch, entfaltet sich ein salziger
Geschmackserlebnis mit genieBen! Geschmack mit sanften

Meeresnoten.

einer salzigen Note auf
der Zunge.




FRISCHE ALGEN \/Z

CODIUM MEERSALAT SAGETANG ROTER HORNTANG

F M

M A M J J A M J

0000 OO0O00OO0O0 O
Verfiigbar in: 500 gr-1kg Verfiigbar in: 500 gr-1kg Verfiigbar in: 500 gr-1kg Verfiigbar in: 500 gr-1kg
Herkunft: Japan Herkunft: Die Niederlande Herkunft: Die Niederlande Herkunft: Die Niederlande




Entdecken Sie unsere verzehrfertigen Produkte. Diese fertigen A
ea d v-to-eq t Muscheln sinld liJn einervspZziell enltwickelte: SofSeIgekochtI und GAN ZJAH RI G

leicht zuzubereiten. Da die Miesmuscheln gekocht sind, kénnen sie > 3
langer gelagert werden. Im Jahr 2022 gewann dieses Produkt zwei VE R F U G BAR

Global Seafood Award.

MOSSELEN - MOULES - MUSSELS - MIESMUSCHELN MOSSELEN -MOULES - MUSSELS - MIESMUSCHELN MOSSELEN - MOULES - MUSSELS - MIESMUSCHELN

KANT EN KLARR - PRET A CONSOMMER - READY TO EAT - FERTIG ZUM ESSEN KANT EN KLAAR - PRET A CONSOMI KANT EN KLARR - PRET A CONSOMHMER - READY TO EAT - FERTIG ZUM ESSEN

3 VA \ \
CITROENERAS € GINGER \ TITM ¢ ROZEMARIIN . TOMAAT € CHLL ) VAN DE ZEEBOERDERIT
CTRONELLE ¢ GINGENERE : f M ¢ RomaR oo ,, N D ; Ao o 4 DE L# FERME MARINE
LEMONGRASS € GINGER ! “ \ 3 X | FROM THE SEAFARM VON
ZITRONENGRAS £ INGHER o | THYME ¢ ROSEMARY 4 i ¥ TOMATO & CHILI DER MEERESFARM
THYMIAN ¢ ROSEMARIN R Y 3 TOMATE & CHILI

Fisc

Matjes | Makrele | Backfisch

Verfiigbar in: 4x500 gr - 1kg ‘i‘ 1 @ ‘n’ ¢p\‘ &«.

Herkunft: Die Niederlande / Vereinigtes

Konigreich / Danemark Endlose 15+ Tage Nachhaltige Gesunde Reichhaltige Schnell & einfach
Haltbarkeit 157 Moglichkeiten erweiterte Verpackung 100% Wahl Auswahl zuzubereiten
attbarkert: age Haltbarkeit recycelbar An Geschmacksrichtungen

‘ Seafood Expo




GECERTIFICEERD
DUURZAME
VISSERL

MSC

www.msc.org/nl

Zertifizierungssiegel:
MA IJ Es Besprechen Sie die
Zertifizierungsoptionen mit
Ihrem Kundenbetreuer.

4 Makrele

Matjes Matjes mit Zwiebeln Gerducherter Matjes Matjesfilet Makrele ohne Graten Gerduchertes Makrelenfleisch Gerducherte Makrele

QREMIE,

¢ & Al | GEROOKTE HARING
s o e - harTes A e - s - Jrme e, NEE AR
FRRiNG - AATTES . " ] ] ; -
- HERRING ~ M i ‘ HERRING - NATTES | HERRING GERAUGHERTER MATTES S ANl HARINGFILET
N S : ‘ [ ] FILET DE HARENG
4 Ie oz X @M< | HERRING FILLET
. ) MATJESFILET

& s

Verfiigbar in: 5 & 10 Stiick Verfiigbar in: 2 -3-4Stick Verfiigbar in: 2 Stiick Verfiigbar in: 2 Stiick Verfiigbar in: 5 Stiick Verfiigbar in: 200 gr Verfiigbar in: 3 Stiick
Haltbarkeit: Lange Haltbarkeit: 8 Tage Haltbarkeit: Lange Haltbarkeit: 8 Tage Haltbarkeit: 14 Tage Haltbarkeit: 14 Tage Haltbarkeit: 13 Tage Haltbarkeit: 13 Tage Haltbarkeit: 13 Tage
Kurze Haltbarkeit: 5 Tage Kurze Haltbarkeit: 5 Tage




Backfisch

Kibbeling Lekkerbek

\.Ie I kq U fSt g

Verfiigbar in: +300 gr (Wiegeartikel) Verfiigbar in: 2 Stiick
Haltbarkeit: 8 Tage Haltbarkeit: 8 Tage




)

Solange ich mich erinnern kann, habe ich mit

und vom Meer gelebt. Mein UrgroRvater Pieter
Verwijs begann 1880 mit der Austernzucht. Diese
tief verwurzelte Verbindung zum Meer hat unser
Familienunternehmen gepragt und ihm eine reiche
Geschichte in der Fischereiindustrie gegeben.

Im Laufe der Jahre haben wir uns zu dem
Unternehmen entwickelt, das wir heute sind. In
enger Zusammenarbeit mit unseren engagierten
Bauern haben wir nachhaltige Praktiken bei der
Ernte von Meeresfriichten iibernommen.

Ihr tiefgehendes Wissen iber die Produkte,
kombiniert mit unseren innovativen Verarbeitungs-
und Verpackungsmethoden, ermdglicht es uns,

das Beste aus beiden Welten zusammenzubringen.
Diese Synergie ermdglicht es uns, einer wachsenden
Weltbevélkerung gesunde und nachhaltige
Ernahrungsoptionen anzubieten.

Meine Schwerpunktbereiche: Betrieb, Technologie,

Maschinen und Prozessoptimierung, Betriebliche
Exzellenz.

sy NATURE

Bram Verwijs
Direktor

o
E® Die Niederlande

% bverwijs@verwijs.com
+31(0) 6 536 663 63

Fokusbereich: Die Niederlande

Von der Quelle bis zum Teller, mit gesunden,
zuverlassigen & verantwortungsvollen Produkten
aus dem Meer, ist meine geteilte Vision mit Krijn
Verwijs.

Mit einer Karriere, die verschiedene einflussreiche
Positionen in meinem Unternehmen Vandermaesen
N.V., Kennemervis Group (spater Levenstond
Seafood) umfasst, ist meine Expertise in Produkten
und Verarbeitung erheblich gewachsen.

Was mich auszeichNetz, ist nicht nur meine
umfangreiche Erfahrung in der Verarbeitung von
Fisch und Fischprodukten, sondern auch mein
unerschitterliches Engagement flir Innovation.

Marnix
VVandermaesen

Neugeschaftsenwicklung

Im Laufe der Jahre habe ich mich auf
Marktentwicklung, Einflihrung innovativer Konzepte,
Beschaffung der besten Produkte und Entwicklung
mafgeschneiderter Losungen flir unsere geschatzten
Kunden spezialisiert.

i .

g Belgien
Meine Schwerpunktbereiche: Marktforschung,
Produktentwicklung, Projektmanagement,
Quellen- und Lieferkettenkontrolle, Innovation und
Technologieadoption.

4 mvandermaesen@verwijs.com

([ +31(0) 646387525

Fokusbereich: Frankreich

Vor einigen Jahren begann ich meine kaufmannische
Karriere bei Krijn Verwijs, einem familiengefiihrten
Unternehmen, das mir sehr am Herzen liegt. Die
Arbeit im Familienbetrieb hat meiner beruflichen
Reise eine einzigartige Dimension hinzugefiigt.

Ich glaube fest daran, das Beste aus jedem
Unternehmen herauszuholen ist das, was
man antreibt. Vor allem, wenn es um unser
Fischereigeschaft geht. Ich glaube auch, dass
Partnerschaft ein Schliisselfaktor in unserem
Geschaftist.

Durch starke Allianzen zwischen Unternehmen,
die eine gemeinsame Mission haben, werden wir in
der Lage sein, der Welt ehrliche Produkte aus dem
Meer zu liefern, ohne die Natur zu gefihrden.

Es geht nicht nur um Erfolg; es geht darum, das
Potenzial in jedem Aspekt des Fischereigeschafts zu
maximieren.

Meine Schwerpunktbereiche: Strategische
kaufmannische Planung, Vertriebsmanagement
und -operationen, Umsatzstrategien, Marketing und
Innovation

Thibault
Oosterbosch

Vertriebsleiter

.
BE® Die Niederlande

% toosterbosch@verwijs.com

d

+31(0) 6463 875 05

Fokusbereich: Belgien

Das Arbeiten bei Krijn Verwijs, fiir Marken
wie Premier, bedeutet fiir mich eine nahtlose
Verbindung zu meinen Antrieben fiir gesunde
Erndhrung und Lebensweise. Mein Beitrag zur
Forderung des Wohlbefindens durch nahrhafte
Gerichte unterstreicht meine Leidenschaft.

Ich bin immer auf der Suche nach neuen
Verkaufschancen und bin stolz darauf, dass

ich aufgrund meiner Leidenschaft und meiner
Verkaufsvision Kollegen dabei unterstiitzen kann, das
Beste zu erreichen, ohne jemals die Wiinsche unserer
Kunden aus den Augen zu verlieren.

In den letzten Jahren habe ich vor allem mein
Fachwissen auf dem deutschen und osteuropdischen
Markt aufgebaut. Daher kann ich unsere Kunden
hervorragend dariiber beraten, wie sie eine
Fischtheke in diesen Markten in Kombination mit
unseren Premier-Produkten positionieren kdnnen.

Es ist dieses Fachwissen, das meine Hingabe fiir das
Wachstum und den kontinuierlichen Erfolg unseres
Unternehmens befliigelt.

Meine Schwerpunktbereiche: Nachfrageplanung
und Prognosen, Vertriebsausflihrung,
Kundenbeziehungsmanagement,
Account-Management.

Joost van Noort

Vertriebsleiter

)" N

B\ Polen
jvannoort@verwijs.com

> @ ]

Q +31(0) 6 342 166 85

Fokusbereich: Deutschland,
Zentral- und Osteuropa



sEnFARME
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Als Account Manager fiir Belgien mochte ich

eine einzigartige Mischung aus Fachkenntnissen
und Enthusiasmus einbringen, insbesondere im
Bereich der Meeresfriichte—eine Branche, fiir die
ich eine tiefe Leidenschaft hege.

Ich habe ein aufrichtiges Engagement fiir die
Zufriedenheit der Kunden und bin immer
bereit, tatkraftig zu helfen und selbst die
anspruchsvollsten Anfragen direkt anzugehen.

Mit meinem proaktiven Ansatz sorge ich dafiir,
dass Kunden nicht nur Losungen erhalten,
sondern auch eine personliche Betreuung, die
ihre Erwartungen iibertrifft.

In meinem beruflichen wie auch persénlichen
Leben konzentriere ich mich darauf, einen
Geist von Hingabe, Integritat und unbegrenzter
Neugier zu verkorpern—ein Beweis flir mein
unerschitterliches Engagement fiir Erfolg und
Erfillung in allen Lebensbereichen.

Rs

Jos Eversdijk

)" N

Kundenbetreuer
BENELUX

B Die Niederlande

4 jeversdijk@verwijs.com

Al

d

+31(0) 6463 875 10

Focus region: Belgien

In meiner Rolle als Account Manager flir Premier
mochte ich mich um den Kunden kiimmern. Das
habe ich meine gesamte Karriere lang so empfunden.
Mit einer Vergangenheit im Gesundheitswesen liegt
es mir besonders am Herzen, dass jeder den Service
erhalt, den er oder sie benétigt.

AuRerdem habe ich immer eine Affinitat zur
Gastronomie und Gastfreundschaft gehabt. Die
Arbeit mit frischen Tagesprodukten ist immer

noch eine Leidenschaft, die ich gerne mit anderen
teile. In meiner Rolle als Account Manager bei Krijn
Verwijs fiir die Marke Premier kann ich meine beiden
Erfahrungen perfekt kombinieren.

Durch meinen flirsorglichen Charakter, zusammen
mit meiner Leidenschaft fiir Meeresfriichte, gehe ich
gerne mit jedem ins Gesprach, um herauszufinden,
welche wunderbaren Produkte aus dem Meer

Wietse Zielstra

Kundenbetreuer
Zentral- & Osteuropa

Premier Ihnen bieten kann. EJ"E Die Niederlande

Meine Schwerpunkte: Produktwissen, DA

Produktanwendung und
Kundenbeziehungsmanagement. Q

wzielstra@verwijs.com

+31(0) 6212 083 87

Focus region: Zentral- &

Osteurope



IN OUR WORLD TODAY.

we grapple with a stark reality: a global population
exceeding 8 billion, where approximately 820 million
people endure hunger, while 2 billion are burdened by
the weight of obesity.

The issue at hand extends beyond a mere lack of food;
it resides in the equitable distribution of nourishment.
Poor dietary habits and excessive consumption loom
just as large as insufficient sustenance.

To address this challenge a PlaNetzary Health Diet
crafted to safeguard both individual well-being and
the plaNetz’s health is necessary. For us to ensure the
long-term sustainability of our plaNetz and provide the
world with a nutritious, healthy diet, we must harness
diverse food sources.

with one fundamental question:
‘What role can the sea play in this food journey?’

Establishing seafarms, cultivating blue mussels, leads
to a wave of positive change. Innovations like these
not only promise climate benefits, but also biodiversity
under the water’s surface. It addresses crucial
environmental facets, such as water quality and future
water safety, all while taking center stage in providing
high-protein products vital to a healthy diet.

Join us as we explore the potential of our oceans in
nourishing both humanity and our plaNetz.



Premier

Postbus 67,

4400 ABYerseke,

Die Niederlande
info@verwijs.com
seafarmersbynature.com

AFARMEQS
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Die Niederlande Frankreich
nederland@verwijs.com france@verwijs.com
Belgien Zentral- und Osteuropa
belgium@verwijs.com cee@verwijs.com



